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Il Golfo Restaurant

Dessert menu

10y oM

B‘E\SSERT\

Peach Tarte Tatin,
“Amarone” reduction, honey, rosemary and orange-carrot shooter

One hundred per cent Espresso

Warm cocoa soufflé,
smooth & spicy chocolate heart, passion fruit caramel

/
/
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Kinder Delice

/

Fruit Minestrone
with sweet tagliatelle and olive oil sorbet

Bourbon vanilla creme caramel,
red berries and strawberries soup, Szechuan pepper

Almond milk gelato
with brownies biscuit and basil apricot coulis

Cinnamon marinated pineapple carpaccio with Baba au Rhum




Il Golfo Restaurant

Dessert menu

DESSERT WINE LIST

Francia

Sauternes — Chat

Reéserve Mouton Cadet
Semillon, Sauvignon Blanc, Mouscadelle

Sauternes — Baron de Rothschild 2003
Sauternes
Semillon, Sauvignon Blanc, Mouscadelle

Cile

Late Harvest 2001
Anakena
Moscato, viogner

[talia
CAMPANIA

Privilegio| 2003
Feudi S.Gregorio
Falanghina

Eleusi i.gjt. 2004
Villa Matilde
Falanghina

Vesuvio lUacryma Cristi d.o.c. s.a
Spumante Grotta del Sole
Caprettohe

Camillo Gancia d.o.c.g. 2005
Met.Classico Cantine Gancia
Moscato |bianco di Canelli

VENETO

Recioto di Soave La Perlara d.o.c.g. 2004
Ca Rugate

Garganega, Trebbiano di Soave, Trebbiano toscano

Recioto della Valpolicella d.o.c. 2000
Ten.S.Antonio — Argille Bianche
Corvina, Rondinella, Molinara,Rossignola,

Recioto di Soave d.o.c,g. 2004
Rocca Sveva

Garganega, Trebbiano di Soave, Trebbiano toscano

FRIULI VENEZIA GIULIA

Picolit — Colli Orientali/d.o.c. 2004
Rocca Berharda
Picolit

Moscato Rosa delle Venezie i.g.t. 2002
Marco Felluga
Moscato Rosa

Picolit La Roncaia d.o.c. 2002
olli Orientali del Friuli
Picolit

PIEMONTE

La Caudrina d.o.c.g. 2006
Spumante Moscato d’Asti Dogliotti
Maoscato

oscato d'Asti d.o.c.g. 2006
a del Baio
oscato

Gran Reale Gancia
Spumante dolce - Cuvée
Moscato ed altri vitigni aromatici

EMILIA ROMAGNA

Lambrusco Gasparossa di Castelvetro d.o.c.

Manicardi — Frizzante Amabile
Lambrusco

LOMBARDIA

Sangue di Giuda d.o.c. 2006
Viti di Luna Oltrepo Pavese
Barbera, Croatina, Ughetta

SICILIA

Ben Rye Passito di Pantelleria d.0.c. 2004
Donnafugata
Zibibbo (Moscato d'Alessandria)

Pantelleria Passito Liguoroso d.o.c. 2006
Duca di Castelmonte
Zibibbo

Passito di Pantelleria d.o.c. 2005
Muro Alto
Zibibbo

Zibibbo Vino Liquoroso i.g.t.
Muro Alto
Zibibbo

UMBRIA
Muffato della Sala i.g.t. 2004

Castello della Sala
Chardonnay, Grechetto

OUR DESSERT WINE SELECTION BY THE GLASS

CAMPANIA

Privilegio 2003
Feudi S.Gregorio
Falanghina

Eleusi i.g.t. 2004
Villa Matilde
Falanghina

PIEMONTE

La Caudrina d.o.c.g. 2006

Spumante Moscato d’Asti Dogliotti
Moscato

LOMBARDIA

Sangue di Giuda d.o.c. 2006

Viti di Luna Oltrepo Pavese
Barbera, Croatina, Ughetta

SICILIA

Pantelleria Passito Liquoroso d.o.c. 2006
Duca di Castelmonte

Zibibbo

Cile

Late Harvest 2001

Anakena
Moscato, viogner
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15200 Ijjewe

12101 OJTR

Via Nuova Raito 9
84019 Vietri sul Mare (SA) - Italia

tel. 439 089 7634111
info@hotelraito.it
www.hotelraito.it

A company of
Ragosta Hotels Collection
www.ragostahotels.com
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